Abattoir

Mélanie Fritel, le controle
chevillé au corps

A 24 ans, Mélanie Fritel a dé&ja plus de deuxans de pratique en abattoir dans le contrile sanitaire. Un métier qu'elle
a découvert 4 la maison, puisque sa mére le pratique depuis prés de 30 ans, et dont elle parle avec passion.

om pére est agricultenr ef ma mrére est
fechnicienne vétérinaire depuis prés de
30 ans, ef a toujours parlé avec passion
de son travail. Clest un métier quion me
connait généralement pas. En résumé,
nous assurons le contrale de Uhygiéne et de la sécurité
sanitaire des aliments fout en veillant au bien-éfre ani-
mal. Nous protégeons donc le consommatenr en ne lais-
sant passer que ce qui est consommable. e peux qussi
fairelelien aveclanimal vivant, ses conditions d'élevage
parexemple ». Pour Mélanic Fritel, 24 ans, pratiquer ce
métier du contrdle est juste naturel. En poste depuis
plus de deux ansdans un abattoir de bovins et de porcs
{gui ne souhaite pas étre cité), clle est d'abord entrée au
service dela DDPP 72 {Direction départementale de la
protection des populations) comme vacataire pour un
job d'été. « Aprés mon bac Stav (Sciences et technolo-
gics de 'agronomie et du vivant, ndlr) a Sées dans
I'Crrme, i poursuivi en 815 Productions animales puis
en licence pro sur le Management et la gestion d'entre-
prise, tout en préparant le concours externe du 17 grade,
celui de technicien supérigur, pour me rendre compte de
ce que c'était. ['ai en Pécrif, mais pour passer l'oral
mienx vaut avoir un pew d expérience », raconte-t-elle.

C'estalors qu'elle décide de postuler pour rejoindre une
équipe en abattoir. « En poste, vous pouvez béndficier de
la plateforme de révision et surfout des conseils des col-
légues pour préparer le concouirs = Elle le passe avec suc-
ci5 4 la session suivante. EE poursuit son choix de car-
ri¢re en passant, également avec succés, le concours du
2°* grade en juin 2019 efin de devenir technicien prin-
cipal. « Je pars donc § mois a Lyon, a l'infoma, ['Institut
national de formation des agents du ministere de UAgri-
culture » poursuit-elle. Elle sera titularisée ensuite.
Tousles techniciens vétérinaires passent par cette feole
et sont ensuite affectés au niveaw national. « fginerais
bign revenir ici, l'ambiance est trés bonne dans équipe
et tout se passe trés bien avecles personnes del ahattoir »,
espére-t-clle.

Deux ans pour faire un bon technicien
supérieur

Chuand elle est arrivée, les collégues 'ont prévenue et
elle confirme: pour étre vraiment & l'aise dans ce
métier, il faut au moins deux ans de pratique. « I faut
non seulement connaitre ce qu'il y a @ faire comme les
incisions ef les palpations obligatoires sur les abats des
bovins, tous les points de contréile et les régles d hygidme,
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mqis aussi savoir faire vite, prendre des décisions rapides
pour ne rien [aisser passer ef consigner sans pour autant

tout metire de cdid ». A raison dune carcasse de bovin

par minute veire encore plus vite en porc, laconcentra-
tion est un facteur essentiel. « Nous sommes organisés
pourtourner réguliérement afin de conserver notre vigi-
lance. Le fait gue nous soyons deux pour les inspections
surla chaine est rassurant, surtout lorsgu'on débute sans
ftre encore sirde sof ».

Les postes de contrdle sont variés: la bouverie pour
controler Uidentification afin d'assurer la tracabilité et
I"état de santé des animaux pour mettre de cdté ceux
qui présentent des anomalies, la saignée pour vérifier
que tous les éléments de la protection animale soient
assurés, l'inspection post-mortem sur les carcasses et
les abats sans oublier le contrile de hygitne de 'abat-
toir et desateliers de transformation (steaks hachés par
exemple) voire d'expédition. « Pour lexportation par
exeniple, fe fais une dizaine de contréles inopinés paran
sur les docunients de tragabilitd mais aussi les tempéra-
tures des produits et des camions ». Durant la journdée,
clle alterne entre les temps dans Uabattoir et la rédac-
tion des rapports dans les bureaux du service,

Etre une femme dans ce métier? Pas de probléme.
« Dans 'équipe dr 17 personnes, icl, NOUS SOMMEs une
grande majorité de fermmes. Bien sir nous wavons le
draif ni au vernis 4 ongle ni aux bijowx rais Nous avens
peut-étre Davantage de la minutie £ e sourit-clle.

Onatre les compétences techniques, et la discrétion tide
d leur statut de fonctionnaires, les techniciens wétéri.
naires ont également des missions de transmission.
« Nous devons étre irréprochables du point de vue de
Uhygiéne aussi vis-g-vis des salariés de labattoir »
illustre lajeune femme qui prend par ailleurs plaisin cet
été, & accompagner les nouveaux vacataires., « [ainme
expliguer, montrer mon piétier ef partager, car NOUS
sommes utiles » conclut-elle. | Yanne Boloh
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