De Sh30 & 16h30

Lvcée viticole de Beaune
Reépondre aux objectifs dEGALIM, s'approvisicnner localement (Cidte d'Or)
en produits de qualite, maitriser les colits et embarquer les
equipes : le défi posé aux professionnels de la restauration
collective est difficile, mais il est possible de le relever. Code : C3C21 001

Une journée avec de multiples intervenants, et 'organisation de
tables rondes pour &changer les points de vue et 5'inspirer de

realisations. .

Cuisiniers et cuisiniéres, responsables de |a restauration,
gestionnaires d'établissements scolaires, chargés et chargeées de

mission projet alimentaire temitorial vincent.psalmon@cnfpt.fr
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