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Etablissements

Les statistiques annuelles sur les industries agroalimentaires (IAA) sont élaborées à partir du

dispositif de Connaissance locale de l'appareil productif (Clap) produit par l’Insee. Ce système

d'information est alimenté par différentes sources, avec pour objectif de fournir des statistiques

localisées au lieu de travail jusqu'au niveau communal, sur l'emploi salarié et les rémunérations

pour les différentes activités des secteurs marchand et non marchand. Le référentiel d'entreprises

et d'établissements est constitué à partir du Répertoire national des entreprises et des établis-

sements (Sirene).

Le champ «IAA» concerne l’ensemble des entreprises des industries de l’agroalimentaire, quelle

que soit leur taille, hors l'artisanat commercial (charcuterie, cuisson de produits de boulangerie,

boulangerie et boulangerie-pâtisserie)

Une entreprise est une unité économique autonome, organisée pour produire des biens ou des

services. La plupart des entreprises n’ont qu’un seul établissement, mais les plus importantes

en ont plusieurs. Toutes les entreprises ayant la même activité principale sont classées dans un

ensemble appelé secteur d’activité.

L'établissement est une unité de production géographiquement individualisée, mais juridiquement

dépendante de l'entreprise.

En 2012, 559 établissements industriels du sec-

teur des industries agroalimentaires sont im-

plantés sur le territoire franc-comtois. Ils

emploient près de 7 400 personnes et repré-

sentent respectivement 2,6% des établisse-

ments et 1,8% des emplois du secteur français

des IAA. Dans la région, ces emplois représen-

tent près de 10% des emplois industriels.

La moitié des établissements francs-comtois

des IAA exercent leur activité dans le secteur

de la fabrication de produits laitiers alors qu’au

niveau national, cette activité ne représente que

9% du secteur de l’agroalimentaire. La

Franche-Comté se caractérise par un nombre

important de petits établissements notamment

des coopératives agricoles. La région accueille

ainsi plus de coopératives laitières que l’ensem-

ble des autres régions françaises. La Franche-

Comté accueille aussi des sites d’importance.

Trois établissements implantés dans le Jura,

employant plus de 250 salariés chacun, fabri-

quent près des deux tiers du fromage fondu

français. Le siège d’Eurosérum, leader national

de la fabrication de poudre à partir de «petit lait»

est installé en Haute-Saône. Enfin, la moitié des

dix plus gros établissements francs-comtois

concernent la fabrication de fromages ou d’au-

tres produits laitiers.

Avec 62 établissements chacun, les secteurs

de la viande et des boissons arrivent en se-

conde position en nombre d’établissements.

Les deux tiers des établissements du secteur

de la viande sont constitués par les abattoirs et

les ateliers de boucherie. Le secteur de la pré-

paration industrielle à base de viande est néan-

moins bien présent dans la région notamment

dans la filière IGP porc. Dans le secteur des

boissons, un tiers des établissements pesant

70% des emplois et installés pour la plupart

dans la zone géographique AOP des vins du

Jura, est spécialisé dans la vinification. La pro-

duction de boissons alcooliques distillés, no-

tamment dans la zone d’appellation du Kirsch

de Fougerolles, et la fabrication artisanale de

bière sont les autres activités bien représen-

tées.
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Pour en savoir plus :

Site de la DRAAF : draaf.franche-comte.agriculture.gouv.fr/données et cartes régionales

Site du service statistique du ministère de l’agriculture : www.agreste.agriculture.gouv.fr



La moitié des établissements fabriquent des produits laitiers

Secteur d’activité

Franche-Comté France Part

Franche-

Comté/

France

Nombre

d’établis-

sements

Part

du

total

Nombre

d’établis-

sements

Part

du

total

Transformation et conservation de la viande

et préparation de produits à base de viande
62  11,1% 3 611  17,3% 1,7%

Transformation et conservation de fruits et

de légumes
14 2,5% 1 695 8,1% 0,8%  

Transformation et conservation de poissons,

de crustacés et de mollusques 
4  0,7%  455 2,2% 0,9%

Fabrication de produits laitiers 280 50,1% 1 945 9,3% 14,4%

dont coopératives 158 28,3% 305 1,5% 51,8%

Fabrication de produits de boulangerie-

pâtisserie et de pâtes alimentaires
27 4,8% 2 139 10,2% 1,3%

Fabrication d’autres produits alimentaires 62 11,1% 5 325 25,5% 1,2%

Fabrication d’huiles et graisses végétales

et animales
3 0,5% 313 1,5% 1,0%

Travail des grains : fabrication de produits

amylacés
17 3,0%  682  3,3% 2,5%  

Fabrication d’aliments pour animaux 28 5,0% 779 3,7% 3,6%

Fabrication de boissons 62  11,1% 3 932  18,8% 1,6%

Total IAA 559  100,0%  20 876  100,0% 2,7%  

Source : Insee - CLAP au 31/12/2012
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Si les autres secteurs d’activité sont moins déve-

loppés, ils comportent néanmoins quelques éta-

blissements d’importance. Deux entreprises de

grande taille, Ehrard et Euroraulet, sont implantés

dans la région et contribuent aux 950 emplois du

secteur de « la fabrication de boulangerie-pâtis-

serie ». Deux établissements du secteur « des au-

tres produits alimentaires », un fabricant de cho-

colat, Nestlè, et un fabricant de plats préparés,

les salaisons Bolard, font partie des dix plus gros

employeurs du secteur des IAA de la région. 

Moins de vingt établissements concentrent la moitié des emplois salariés des IAA

Nombre

d’établissements

Effectif salarié au 31/12/2012

en nombre en équivalent temps plein

Sans salarié 215 0 32

De 1 à 9 salariés 224 955 745

De 10 à 49 salariés 88 1 826 1 591

De 50 à 99 salariés 14 962 786

De 100 à 249 salariés 13 2 039 1 785

250 salariés et plus 5 1 611 1 480

Total I.A.A. 559 7 393 6 419

Source :  Insee  - Fichier CLAP au 31/12/2012 



Etablissements
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Les quinze plus gros employeurs du secteur de l’agroalimentaire en Franche-Comté

Raison sociale
Classe de

salariés
Commune Secteur d’activité

Fromageries Bel 250 à 499 Dole (39)  Fabrication de fromages  

Sté fromagère de Lons 250 à 499 Lons-le-Saunier (39) Fabrication de fromages   

Nestlé France 250 à 499 Pontarlier (25) Fabrication de cacao, chocolat

Société André Bazin 250 à 499 Breuches (70) Fabrication de produits à base de viande

Fromageries Bel 250 à 499 Lons-le-Saunier (39) Fabrication de fromages 

Eurosérum 100 à 249 Port-sur-Saône (70) Fabrication d’autres produits laitiers

Henri Maire SA 100 à 249 Arbois (39)  Fabrication de boissons  

Erhard viennoiserie 

traiteur
100 à 249 Thurey-le-Mont (25)  Fabrication de pain et pâtisserie fraîche 

Fromagerie de Clerval 100 à 249 Santoche (25) Fabrication de fromages   

Salaisons Bolard Frères 100 à 249  Saint-Amour (39) Fabrication de plats préparés  

Euroraulet SAS 100 à 249
Rochefort-

sur-Nenon (39)

Fabrication industrielle de pain et de

pâtisserie fraîche

Monts et terroirs 100 à 249 Vevy (39) Fabrication de fromages

Milleret centrale laitière

Notre Dame de Leffond
100 à 249 Charcenne (70) Fabrication de fromages

Coopérative des Monts

de Joux 
100 à 249 Bannans (25) Fabrication de fromages

Lu France SAS 100 à 249 Besançon (25)
Fabrication de biscuits, biscottes et

pâtisseries de conservation 

Source : Insee - Fichier CLAP au 31/12/2012
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Répartition des emplois salariés de l'agro-alimentaire par zone d'emploi 

et secteur d'activité

Source : Insee - Fichier CLAP au 31/12/2012
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Secteur d'activité* : 

* Hors artisanat commercial 
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Collecte et transformation du lait

Les établissements laitiers :

L’enquête annuelle laitière interroge l’ensemble des établissements laitiers de Franche-Comté

qui ont : 

- soit collecté du lait de vache pour une quantité supérieure à 180 000 litres de lait dans l’année,

- soit transformé du lait ou des produits laitiers au cours de l’année, en vue de livrer ou de fabri-

quer des produits laitiers finis, semi-finis ou des produits assimilés. 

La collecte est la quantité de lait collecté par les établissements laitiers de Franche-Comté. 

La notion «d’apporteur» correspond à l’effectif total des producteurs de lait (de la région ou non)

auprès desquels les établissements de Franche-Comté ont collecté.

Le prix du lait s’entend toutes qualités confondues. Il ne s’agit pas du prix du lait standard, mais

du prix payé au producteur avant déduction des taxes à la charge de celui-ci. Il s’agit d’un prix

hors TVA et définitif.

Le nombre d’établissements laitiers francs-com-

tois poursuit sa baisse. En 2013, 179 établisse-

ments (contre 185 en 2012) ont collectés et/ou

transformés du lait. Les deux tiers sont des coo-

pératives, situées majoritairement dans le mas-

sif jurassien. Respectivement, 58% et 35% des

établissements sont implantés dans les dépar-

tements du Doubs et du Jura.

Les 155 établissements francs-comtois qui col-

lectent du lait ont cumulé 1 053 millions de litres

en 2013, soit une hausse de 0,2% par rapport

à 2012. Les deux tiers de ces établissements

collectent moins de 5 millions de litres de lait

par an. A l’opposé, les quinze établissements

collectant plus de 10 millions de litres par an

concentrent près de la moitié de la collecte ré-

gionale.

Les productions sous Appellation d’Origine Pro-

tégée (AOP) représentent près du tiers des fa-

brications franc-comtoises (y compris fromage

fondu). Ils utilisent les deux tiers du lait trans-

formé en fromage dans la région. La production

régionale de Comté, avec plus de 57 000

tonnes en 2013 (+ 3,7% en un an), représente

la moitié de la production fromagère franc-com-

toise, hors fondus. Deux autres productions

sous AOP, Morbier et Mont d’Or, poursuivent

leur croissance avec respectivement 9 700 et 

4 900 tonnes fabriqués en 2013. En revanche,

la fabrication régionale de Gruyère, bénéficiant

pourtant depuis février 2013 d’une Indication

géographique protégée (IGP), diminue de 8%

en un an. Dans le même temps, la baisse de

production de l’Emmental se poursuit et chute

de plus de 18% entre 2012 et 2013. Sa produc-

tion a ainsi été divisée par deux en trois ans.

Le prix payé aux producteurs de lait par les éta-

blissements de la région continue d’augmenter.

Avec une moyenne régionale de 42,89 €/hl, il

gagne 1,55 €/hl en un an. Ce prix moyen se

situe environ 25% au dessus du prix du lait

standard payé aux producteurs français en

2013. Dans la région, le prix du lait destiné aux

fabrications sous AOP est payé 23% plus cher

que le lait sans label de qualité AOP  (46,1 €/hl

contre 37,4 €/hl).
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Pour en savoir plus :

Site de la DRAAF : draaf.franche-comte.agriculture.gouv.fr/données et cartes régionales

Site du service statistique du ministère de l’agriculture : www.agreste.agriculture.gouv.fr
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La collecte laitière se stabilise à un haut niveau

Millions de litres

Les établissements laitiers du Doubs réalisent plus de la moitié de la collecte régionale

Doubs Jura
Haute-

Saône
Franche-Comté

Ensemble des établissements laitiers 104 63 12 179

dont coopératives 73 46 1 120

dont établissements privés 31 17 11 59

dont siège en zone de montagne 84 30 0 114

dont siège hors zone de montagne 20 33 12 65

Etablissements qui collectent du lait 95 56 4  155

Volume de lait collecté (1 000 litres) 625 816 244 074  182 639 1 052 529

Prix moyen du lait (€/hl) 44,01 45,01 36,91  42,89

Apporteurs de lait 2 320 870  516 3 706  

Apport moyen (1 000 litres) 270 281 354 284

Source : Agreste - Enquête annuelle laitière 2013

Source : Agence Bio

Source : Agreste - Enquêtes annuelles laitières
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Croissance de la production franc-comtoise

Unité : tonne
Franche-

Comté

Evolution

2012/2013
France

Evolution

2012/2013

Produits laitiers frais

(crème, lait fermenté, dessert lacté)
708 + 8,2% 2 732 957 - 0,6%

Fromages frais 403 - 5,3% 651 640 - 0,9%

Pâtes molles 16 243 + 5,0% 430 447 - 0,5%

dont Mont d’Or 4 865 + 2,6% 4 874 + 2,6%

Pâtes pressées non cuites 20 808 + 5,1% 254 705 + 4,5%

dont Morbier 9 710 + 4,8% 9 709 + 4,8%

dont Raclette 10 008 + 3,6% 56 007 + 5,1%

Pâtes pressées cuites 71 409 - 0,2% 328 025 + 0,2%

dont Emmental 10 584 - 18,6% 252 892 - 0,1%

dont Comté 57 352 + 3,7% 59 478 + 3,3%

dont Gruyère 1 750 + 8,3% 4 446 + 16,0%

Pâtes persillées 333 - 4,3% 37 710 + 2,0%

Total fromages de vache (hors fondus) 109 196 + 1,4% 1 776 394 + 0,6%

Fromages fondus 86 784 + 2,6% 138 638 + 4,3%

Source : Agreste - Enquêtes annuelles laitières 2012 et 2013

Collecte de lait de vache
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Transformation de viandes

Les informations relatives aux abattages d’animaux de boucherie sont issues du dépouillement

des données mensuelles recueillies auprès des abattoirs par le SSP, en collaboration avec les

services vétérinaires départementaux.

Tec (tonne équivalent carcasse) : unité permettant d’agréger les données en poids relatives

aux carcasses et viandes sous toutes leurs présentations. Un coefficient propre à chaque forme

du produit est appliqué au poids brut.

La Franche-Comté dispose de sept abattoirs

sur son territoire. Avec un volume d’activité an-

nuel moyen d’environ 5 100 tec, ils sont de pe-

tite taille, près de trois fois inférieures au volume

moyen national. Au total, ce sont près de 35 900

tonnes de carcasses qui ont été abattues dans

la région en 2013, soit une progression de 2,5%

en un an.

Avec près de 20 000 tonnes en 2013 et deux

abattoirs spécialisés, dont le plus important de

la région en volume, les porcins représentent

55% des tonnages abattus en Franche-Comté.

Le volume d’activité de cette filière est stable

au cours des dernières années. Avec près de

12 000 tonnes en 2013, les abattages de gros

bovins progressent. Cette forte activité est sou-

tenue par l’abattage de taureaux et taurillons et

de vaches de réforme (en hausse respective de

20% et 15% en un an). Les vaches de réforme

représentent près de 40% des volumes de gros

bovins abattus. Par contre l’abattage de veaux

est en baisse de 10% sur un an.

L’abattoir d’Equevillon, à forte prédominance

équine, concentre en 2013 plus du quart des

abattages nationaux de chevaux, ce qui le

place en tête des sites français pour ces ani-

maux. Son activité a connu une forte progres-

sion à partir de la fin 2011 pour se stabiliser au

cours de l’année 2013. Les abattages

d’agneaux baissent de 8% en 2013 dans la ré-

gion, alors que le prix des carcasses progres-

sait de 10% dans le même temps
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Pour en savoir plus :

Site de la DRAAF : draaf.franche-comte.agriculture.gouv.fr/données et cartes régionales

Site du service statistique du ministère de l’agriculture : www.agreste.agriculture.gouv.fr

Abattages contrôlés du bétail

N = nombre de têtes

T = tonnes de viande

Franche-

Comté

Part FC/

France

Nombre d’abattoirs 7 2,8%

Toutes espèces
N 326 642 1,0%

T 35 890 1,0%

dont porcins
N 239 134 1,0%

T 19 831 1,0%

dont gros bovins
N 33 406 1,0%

T 11 860 1,0%

dont vaches
N 14 698 0,9%

T 4 894 0,8%

dont génisses
N 10 318 2,6%

T 3 710 2,6%

dont mâles
N 8 390 0,7%

T 3 257 0,7%

dont veaux
N 16 509 1,2%

T 1 982 1,1%

dont ovins
N 29 982 0,7%

T 577 0,7%

dont équidés
N 6 037 29,4%

T 1 534 26,6%

Source : DIFFAGA

2003          2005           2007         2009          2011            2013   
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Les abattages de gros bovins et de porcs
en légère hausse en 2013
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Source : DIFFAGA
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Fabrication d’aliments pour animaux

Les chiffres présentés ci-dessous sont issus d'une enquête non exhaustive réalisée trimestriellement

par FranceAgriMer auprès des entreprises franc-comtoises de fabrication d'aliments pour animaux.

Les entreprises enquêtées représentent environ 80% de l'activité régionale totale.

Il n'y a pas de corrélation entre les quantités produites dans la région et la consommation des ex-

ploitations agricoles franc-comtoises. En effet, celles-ci peuvent se fournir hors région dans des vo-

lumes variables. Inversement, la production régionale d’aliments pour animaux peut-être

commercialisée hors Franche-Comté.

En 2013, 14 établissements francs-comtois ont

fabriqué des aliments destinés aux animaux de

ferme. Ces aliments sont vendus sous forme de

farine ou de granulés et sont principalement com-

posés de céréales, d’oléo-protéagineux et de lu-

zerne. Les départements du Doubs et du Jura se

répartissent presque équitablement 90% de la

production régionale.

Avec un peu moins de 262 000 tonnes en 2013,

la production d’aliments pour animaux se stabilise

en Franche-Comté après plusieurs années de

hausse. Cette inflexion s’explique par la baisse

de 19% de la production d’aliments pour vaches

laitières, après cinq années de progression. En

effet, avec 172 600 tonnes, les aliments pour

vaches laitières constituent les deux tiers de la

production régionale. Au total, 90% de la produc-

tion régionale d’aliments pour animaux est desti-

nées aux bovins. La production d’aliments pour

porcins est relativement stable, entre 10 000 et

12 000 tonnes, depuis plusieurs années. A l’in-

verse, la production d’aliments pour volailles pro-

gressent régulièrement depuis 5 ans pour

atteindre 4 000 tonnes en 2013.

Entre janvier et décembre 2013, selon l’indice

Ipampa, le prix d’achat des aliments pour ani-

maux vendus en Franche-Comté a reculé de près

de 9%. Cette évolution de prix intervient dans un

contexte de prix des céréales en forte baisse sur

l’année.

Pour en savoir plus :

Site de la DRAAF : draaf.franche-comte.agriculture.gouv.fr/données et cartes régionales

Site du service statistique du ministère de l’agriculture : www.agreste.agriculture.gouv.fr

Fabrication d’aliments pour animaux en 2013

Unité : tonnes Doubs Jura

Haute-

Saône et

Territoire

de Belfort

Franche-

Comté

Veaux 8 577  1 413  152  10 142

Vaches laitières 91 365 59 908 21 342 172 615  

Autres bovins 6 565  43 877 2 571  53 013  

Total bovins 106 508 105 198 24 065  235 771

Porcins 11 364 180 166 11 710

Volailles 2 020 1 492 436 3 948

Lapins 606 167 334 1 106

Divers 3 705 4 724 722  9 150

Total aliments

fabriqués
124 202 111 760 25 723 261 685

Source : FranceAgriMer

2003         2005        2007         2009         2011        2013  
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